




OFFRIAMO BENEFICI, NON BENI 



Il Pastificio Genua è una piccola realtà a conduzione familiare, dove 
attenzione per la qualità e rispetto per il prossimo rappresentano valori 
indissolubili. 

Da madre in figlio si ereditano i segreti della tradizione che si sposano 
con la voglia di innovazione. 

Tra questi prevale la scelta delle materie prime, guidata dalla costante ri-
cerca, continuità e concezione di utilizzare esclusivamente prodotti locali. 

Scegliere Genua Pasta Fresca significa assicurarsi prodotti di qualità ed 
esclusività, di seguito alcuni tra i tanti punti di forza:    

• Pasta “Grano 100% Italiano” (per garanzia e sicurezza alimentare) 

• Filiera corta e tracciabile (per affidabilità e trasparenza)

• Genuinità e freschezza (per il gusto di mangiar sano)

• Totale trasparenza in etichetta (per visibilità integra delle foggie)

• Gusto e profumo inimitabili (per l’esclusività delle materie prime)

• Processi produttivi tradizionali e artigianali
  (per garantire un iter incontaminato e sicuro)

• Alto contenuto proteico (per un apporto nutrizionale rilevante)

• Consistenza alla masticazione (per appagare maggiormente il palato)

• Ottimo mantenimento alla cottura (per piatti sempre squisiti)

 

La MISSION AZIENDALE è offrire ai consumatori prodotti sani
oltre che buoni.

Solo Grano Italiano 
Pasta fresca Integrale
Pasta Fresca all’uovo
Gnocchi di patate

GENUA PASTA FRESCA nasce nel cuore della verde Irpinia,
la sua equipe si impegna a produrre con amore, passione e forte dedizione

pasta fresca artigianale

Pasta Fresca di semola

GAMMA PRODOTTI
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TRAFILATA AL BRONZO

fusilli napoletani



TRAFILATA AL BRONZO

calamarata
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TRAFILATA AL BRONZO

paccheri
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SPECIALITA’ REGIONALI

trofie
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orecchiette
SPECIALITA’ REGIONALI
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cavatelli
SPECIALITA’ REGIONALI
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fusilli al ferretto
SPECIALITA’ REGIONALI

G
ra

no
 it

al
ia

no
co

d.
 G

F
S0

7
G

ra
no

 d
ur

o
co

d.
 F

F
S0

7



strascinati
SPECIALITA’ REGIONALI
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garganelli
SPECIALITA’ REGIONALI
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gnocchetti sardi
SPECIALITA’ REGIONALI
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gnocchetti
SPECIALITA’ REGIONALI
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fusilli calabresi
SPECIALITA’ REGIONALI
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strozzapreti
SPECIALITA’ REGIONALI
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scialatielli veraci
LAMINATI
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scialatielli
TRAFILATA AL BRONZO
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pappardelle
TRAFILATA AL BRONZO
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tagliatelle
TRAFILATA AL BRONZO
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troccoli
TRAFILATA AL BRONZO
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linguine
TRAFILATA AL BRONZO
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tagliolini
TRAFILATA AL BRONZO
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fettuccine
TRAFILATA AL BRONZO
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COME UNA VOLTA

NOI SCEGLIAMO IL GRANO ITALIANO, E TU? 
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G.P.F. Srls

Località Crocevie - Zona PIP
83055 STURNO (AV)

ITALY

tel.: +39 0825 444589
info@pastagenua.it

P.Iva 028 6676 0644

www.pastagenua.com


